Załącznik nr 2 do Regulaminu
Nazwisko oceniającego ……………………………………………………
Kryteria oceny Konkursu Kulinarnego realizowanego podczas imprezy „SMAKI GĘSINY” 15.10.2023 r. 
w Parku Etnograficznym w Tokarni.
1. Zgodność potrawy z wymogami Regulaminu (1-5)
2. Związek z Regionem oraz zastosowanie produktów regionalnych z Województwa Świętokrzyskiego ( 1 pkt za każdy produkt – max 5)
3. Ogólne cechy potrawy: smak, zapach, konsystencja, wygląd (1-5)
4. Elementy dekoracyjne i estetyka podania (1-5)
5. Oryginalność i pomysłowość (1-5)
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